| Y BABETTE DE ROZIRES




— CREOLE —

| 5 BABETIE DF RO/IFRYS
RESTAURANT
Cuisine Antillaise

Accueil jusqu’a 21h15 du mercredi au dimanche

SLubette, vous hemercie d aveit chaisi sa table
et veus seuhaite la bienvenuwe

au ﬂ@déﬂx Chéale on @ue&me@

Le restaurant « Jardin Créole en Yvelines » situé en plein coeur de Maule (78), juste
a coOté de la gare et a 40mn de Paris Montparnasse (ligne directe), vous accueille
dans un cadre agréable, cosy, chaleureux, convivial et vous propose un voyage
culinaire aux Antilles dans un décor élégant et raffiné typiquement créole.

Il ouvre une véritable fenétre sur les iles en plein coeur de MAULE.

La cuisine de Babette est a I'image de sa culture créole :

authentique, généreuse et sans chichi !

Sur la carte, un éventail de plus de 20 plats se déploie pour vous faire découvrir
des saveurs exotiques d'une grande subtilité. Le savoir-faire traditionnel est
assuré par Babette, le chef Oumar ANNE et sa brigade.

En salle regne une atmospheéere créole inédite orchestrée par Josy grace a son
somptueux décor offrant a chaqgque table, une parenthése hors du commun.

Babette et son équipe vous accompagnent aussi pour tous vos événements
professionnels ou privés et vous souhaitent la bienvenue et un excellent appétit !

CUISINE AUTHENTIQUE CREOLE DEPUIS 1979
Retrouvez dans notre boutique :
Les livres de Babette, ses T-shirts, tabliers, tote bags



NOS APERITIFS
(ORI

Lunctes ot Cuclotails Lhamerie 10,00 EUR

Punch passion - Punch gingembre - Punch ananas Punch au piment - Punch
coco - Planteur des iles - mojito au rhum agricole - Punch babette
Ti punch traditionnel an nous

Coclbtails sans ({lceol 8 00 EUR

Le Goyavier (goyave, citron, cassis) La belle caresse (orange, citron,
pamplemousse)
Le doudou fleur d’hibiscus (bissap) sans alcool

@mgm O)Nacktail 8,00 EUR

Virgin mojito - Virgin concombre - Virgin plantation au jus de canne a sucre

(selon saison)

J@m pétillants sensation

Kir pétillant a la passion- coco- banane verte - Habanero ( piment) 14,00 EUR

Kir Champagne Brut
passion - banane - cassis 18,00 EUR

?i/ﬂé/w&%@ classiques
Martini Rouge 8,00 EUR
Coupe de Champagne 15,00 EUR

@b‘g%&/@ Rlumenie

Rhum d'amour les petits secrets de Babette 12,00 EUR

Nos Rhums vieux

IM 26,00 EUR
Rhum AOC 29,00 EUR
Saint James Quinttescence 29,00 EUR



POUR VOUS METTRE EN APPETIT

@65@5&% de //mé&» de mek /@g@/p chéale 12,00 EUR

Velouté de fruits de mer fagon créole

O)Neli métle dacras de morue

sur chiffonnade de laitue et sa creme aigre douce

12,00 EUR

Nue de beudin chéale 12,00/ EUR

fondant et sa petite crudité de saison vinaigrette de canne a sucre

0(5@ vetiine de « chiguetai » do meue 15,00 EUR

épicée au jus de citron vert et brunoise de concombre

HFevoce meoelleuse d avocal 14,00 EUR

sur sa rosace fraicheur de concombre

Gricassée de quenes de gambas 15,00 EUR

a la créeme safranée au parfum de piment vert

Succalent Chabe /a/wo‘ 16,00 EUR

au parfum de piment végétarien et aux herbes fraiches

Ofe parieh chéate de SLabette 18,00 EUR

un assortiment gourmand d'entrées

gw&/moﬁ@ chéele //mo'oém/b dpicd 12,00 EUR

a la fleur d’hibiscus concombre et coeur de boeuf (en été seulement)



DANS LA NASSE DU PECHEUR

C) Joisette de heqir (selaon @/m‘mge) 21,00 EUR

en colombo mijotée au jus de mangue verte (selon arrivage)

SLwvé de morue ritie 22.00 EUR

confiture d'oignons rouges a l'aigre doux

Risatte moelloenr cvéole de la men

23,00 EUR
ses févettes au jus de lambi
Calalow chéole de SBabette 24,00 EUR
aux gambas haddock et lard fumé
@Z&mqweé’fe d espadon et gambas 25,00 EUR

sauce crémeuse de noix de coco épicée légerement safranée

Cacatte de la mer des caraibes de poissons of custacds

mijotés a la creme de homard et épices douces 34,00 EUR

(assortiment de poisson et crustacés)

(Saute de ghesses chevelles goantes lighdes 35,00 EUR
creme safranée aux épices douces
Fhicassée de fmpgmw@fe (selon @/z/w'mgw) 55,00 EUR
huile de roucou en sauce créole de babette
CORIROD»
LE PLAISIR DE LA VIANDE ET VOLAILLE
Belle ot EDéliciense Cuisse de poutel 19,00 EUR

en colombo des coolies Guada aux épices des iles

hés de cachaon houssis /@g@/o g/mmd —/mehe 24.00 EUR

parfumeés au 5 épices et jus de tamarin

Cuisse de poutel boucané 21.00 EUR

a la sauce chien pimentée comme aux Antilles

%@wgm&f SQUCIS6E 26,00 EUR

en mode réunion et riz zembrocal

Clssailiment ng/m/fww de viandes ot velaille gy/w%é%

aux deux sauces insolentes (servi I'été) 28,00 EUR

(S owhis d ’wg/wa/w

mijotée aux épices douces au parfum de miel fleurs 36,00 EUR

Lrin /pa/m’w du lendemain » SBakit an nows » 18,00 EUR

et sa garniture de frites de patate douce

(uniguement le mercredi)



PLATS VEGETARIENS

LRisatts chimewn chéale 21,00 EUR

au giraumon et légumes de saison Iégérement safrané et copeaux de parmesan

(Salade gp@w/mm/ade /'mm’é/p 18,00 EUR
sauce créoline aigre douce (mangue, batavia, concombre, poivron, mais, ananas)

servie I'été uniqguement

CORIROQ
LEGUMES D’ACCOMPAGNEMENT

%g chéale « le /0/&&@/1/ »

de la Réunion en grain parfumé

FHanicats houges

cremeux typique des iles

CORREQ
LEGUMES AU CHOIX EN SUPPLEMENT

5,00 EUR
SLBanane plantain en puiée, Lntate dowce choustillante

ORI
EN ETE FORMULE TEA TIME 10 EUROS

@égm@f@fé@m sealement U été en borrasse 10,00 EUR

P’'tit punch et accras ou the et gateau
Uniquement de 17h30 a 19h du mercredi au samedi

CCORARODH

Nos plats sont faits maison mijotés et cuisinés dans la pure tradition
antillaise normalement épicés et trés peu pimentés pour vous permettire

de mieux les apprécier
En cas de restrictions ou d’allergies alimentaires, nous vous invitons a

nous en faire part.

PRIX NETS - aucun supplément n’est di par le client - NET PRICES



LE BOUQUET DES DI
W@eﬁmx aw chocolal

cceur coulant de caramel au beurre salé en robe anglaise

L4l

SSERTS

9,80 EUR

Clnanas 0@%&5 aw miel de makie gmﬂaﬂ/fe

servi avec sa glace ananas et copeaux de noix de coco

ondant aw chocolat

coeur coulant de chocolat noir creme fagon Cho-do parfumée a la vanille bourbon

Blance mangel coce cémeur et /@/m’a//of de Eabette
D éliciewr 8@%&'5 de banane &'gv/w’a

aux épices parfumées et zeste de citron vert au parfum d rhum ambré

Cissictle de brais sehbels evaligues duw memernt

coulis de fruits rouges a la menthe (3 parfums au choix)

SLolée chimeuse de chocolat baditionnel chéole

au gros Kako pays (en hiver seulement)

ante meellewse & la noiv de coce

servie tiede et sa glace coco tout coco

RO
MENU ENFANT MOINS DE 12 ANS

Pokite crudité de saison 19,00 EUR

et ses petits acras de morue
Dilbor de p@mi@éz aw ceca cola

et épices douces et sa rosace de riz créole

gfaaa varille ow checolat

ORI
MENU CLUB AFFAIRES 35,00 EUR

SERVI LE MIDI (HORS WEEK-END & JOURS FERIES)
Lopenitiy

Kir pétillant au choix

Eontbuée

Assiette créole de Babette (boudin créole +acras sur crudités de saison)

LoAnt aw chaix

Délicieuse Cuisse de poulet en colombo des coolies de Guadeloupe aux épices insolentes
Pavé de morue en court bouillon créole au beurre de roucou

Dessert aw choirv
Fondant au chocolat en robe anglaise a la vanille bourbon
Assiette de sorbet et coulis de fruits rouges (2 parfums au choix)

1/2 bouteille d’eau minérale et 1 verre de vin inclus



ch (jé/m’m/ Q/M%M& ern %@Zm/&@

LE JARDIN
| BABKITE DEROALRES
Cuisine awlherdtique cvéate A Y SLabette de %@d@ée@e@
Grand prix 2022 du rayonnement francais pour la gastronomie

Tous les Vendredis et samedis soir MUSIC LIVE

Le mercredi soirée bokit : venez déguster vos bokits en famille !

Privatisation pour vos invitations confidentielles de 30 a 60 personnes
Nous organisons vos cocktails et repas a votre demande
de 10 a 300 personnes

Plats a emporter sur commande
18 boulevard Paul Barré - Maule (78)
Tel : 0134 92 79 88 et 06 43 56 55 55

Horaires d’Ouverture
Ouvert du Mercredi au Dimanche midi et soir
de 12h a 15h30 et de 19h a 22h30
Fermeture hebdomadaire lundi & mardi

Formule Tea Time
I'aprés-midi en terrasse I'été

La boutique de Babette : livres de Babette T-shirts- tabliers
Cours de cuisine de 10h a 12h le mercredi

jardin.creole@orange.fr
Téléphone : 01 34 92 79 88 et 06 43 56 55 55
www.le-jardin-creole-en-yvelines.com


mailto:jardin.creole@orange.fr

